
Aperotime Novembre à Décembre 2025

PLATEAUX – CAKES – SOUPES : FAITS MAISON

PLATEAUX POUR 20 PERSONNES :

Plat de crudités avec sauces pour 20 personnes : Fr. 90.- (Fr. 4.50/pers.)

Plat de fromages suisses pour 20 personnes : Fr. 130.- (Fr. 6.50/pers.)

Plat de viandes froides suisses pour 20 personnes : Fr. 160.- (Fr. 8.-/pers.)

Petites miches (pâte à tresse) pour 20 personnes : Fr. 25.– (Fr. 1.25/pce)

 

CAKES SALES : 18 TRANCHES 

Cake à Fr. 40.- :
Saumon

Chorizo

Cake à Fr. 45.- :
Saumon – brocolis

Jambon – pistaches

Patates douces – jambon cru

Courge – jambon cru

Saucisson neuchâtelois

Poulet – estragon

Cake à Fr. 50.- :
Patates douces – morilles

Courge – morilles

 

SAUCISSON NEUCHATELOIS BRIOCHE : 15 TRANCHES : Fr. 45.- 
 

SOUPES CHAUDES SOUPES A BASE DE LEGUMES FRAIS
POUR 20 PERSONNES / 3dl par personne :
Fr. 120.- sans bols / sans cuillères (Fr. 6.-/pers.)
Fr. 150.- avec bols et cuillères (Fr. 7.50/pers.)

VARIETES A CHOIX :
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Courge - Pommes-de-terre (sans gluten)

Patates douces (sans gluten)

Carottes et lait de coco (sans gluten, sans lactose)

Patates douces et lait de coco (sans gluten, sans lactose)

Brocolis – Pommes-de-terre (sans gluten)

Chou-fleur (sans gluten)

Poireaux – Carottes – Pommes-de-terre (sans gluten)

Chou – Pommes-de-terre (sans gluten)

Pois cassés – Patates douces – Carottes (sans gluten)

Pois chiches – Carottes (sans gluten)
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